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TERMINOS DE REFERENCIA

OBJETO DE LA “CONTRATACION DEL  SERVICIO EXTERNALIZADO  DE

CONTRATACION ALIMENTACION PARA LOS CDI EN EL MARCO DE EJECUCION DEL
CONVENIO DE COOPERACION TECNICO ECONOMICO No. DI-05-
24D02-30284-D SUSCRITO ENTRE EL MINISTERIO DE DESARROLLO
HUMANO-MDH Y LA EMPRESA PUBLICA DE OBRAS, BIENES Y
SERVICIOS SANTA ELENA EP”

TIPO DE PRODUCTO  SERVICIO

CODIGO CPC 632300012 - PREPARACION DE ALIMENTOS Y SERVICIOS DE
SUMINISTRO PRESTADOS POR ENCARGO A CASAS PARTICULARES,
SUMINISTRO DE COMIDAS PREPARADAS PARA BANQUETES, EN EL
PROPIO LOCAL O EN OTRAS INSTALACIONES. SE PUEDE INCLUIR
TAMBIEN EL SERVICIO DE LA COMIDA SERVICIO DE ALIMENTACION

1. ANTECEDENTES.

1.1. La Constitucion de la Republica del Ecuador, en su articulo 227, ordena
que la administracién publica constituye un servicio a la colectividad que se rige
por los principios de eficacia, eficiencia, calidad, jerarquia, desconcentracion,
descentralizacién, coordinacion, participacion, planificacién, transparencia y
evaluacion;

1.2. El art. 357 de la Constitucion de la Republica del Ecuador, establece lo
siguiente: "“El Estado garantizard el financiamiento de las instituciones publicas
de educacién superior. Las universidades y escuelas politécnicas publicas
podrdn crear fuentes complementarias de ingresos para mejorar su capacidad
académica, invertir en la investigacidon y en el otorgamiento de becas y
créditos, que no implicardn costo o gravamen alguno para quienes estudian en
el tercer nivel. La distribucion de estos recursos deberd basarse
fundamentalmente en la calidad y otros criterios definidos en la ley”;

1.3. El Cdédigo Orgdnico Administrativo (COA), en su articulo 4, refiriéndose all
principio de eficiencia senala que las actuaciones administrativas aplicardn las
medidas que faciliten el ejercicio de los derechos de las personas. Se prohiben
las dilaciones o retardos injustificados y la exigencia de requisitos puramente
formales; y, en cuanfo al principio de calidad, establece que las
administraciones publicas deben satisfacer oportuna y adecuadamente las
necesidades y expectativas de las personas, con criterios de objetividad y
eficiencia, en el uso de los recursos publicos;

1.4. La Ley Orgdnica de Empresas Publicas establece en el primer inciso del
Art. 5 establece: “Las universidades publicas podrdn constituir empresas publicas
o mixtas que se someterdn alrégimen establecido en esta Ley para las empresas
creadas por los gobiernos auténomos descentralizados o al régimen societario,
respectivamente. En la resolucién de creacién adoptada por el mdaximo
organismo universitario competente se determinardn los aspectos relacionados
con su administracién y funcionamiento™;

1.5. La Constitucion de la Republica del Ecuador, en su articulo 44 establece
que: “El Estado, la sociedad vy la familia promoverdn de forma prioritaria el
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desarrollo integral de las ninas, ninos y adolescentes, y asegurardn el ejercicio
pleno de sus derechos; se atenderd al principio de su interés superior y sus
derechos prevalecerdn sobre los de las demds personas. Las ninas, ninos y
adolescentes tendrdn derecho a su desarrollo integral, entendido como
proceso de crecimiento, maduracion y despliegue de su intelecto y de sus
capacidades, potencialidades y aspiraciones, en un entorno familiar, escolar,
social y comunitario de afectividad y seguridad. Este entorno permitird la
satfisfaccion de sus necesidades sociales, afectivo — emocionales y culturales,
con el apoyo de politicas intersectoriales nacionales y locales™;

1.6. El Cddigo de La Ninez y La Adolescencia, determina la obligacion del
Estado, la sociedad y la familia de garantizar la proteccién integral a todos los
niNos, ninas y adolescentes que viven en el Ecuador, con el fin de lograr su
desarrollo integral y el disfrute pleno de sus derechos, en un marco de libertad,
dignidad y equidad;

1.7. Laley Orgdnica del Sistema Nacional de Confratacion Publica prescribe:
‘... Art. 51 .- Feria Inclusiva. - La Feria Inclusiva es un procedimiento que se utilizard
con el objeto de adquirir bienes y servicios de produccién nacional y de origen
local, no catalogados. En este procedimiento Unicamente podrdn participar los
proveedores de origen local y que a su vez sean productores nacionales, sea a
fravés de las organizaciones de la economia popular y solidaria, artesanos,
emprendedores, negocios populares, miembros de la agricultura familiar
campesing, o a través de las micro y pequenas empresas y organizaciones de
Integracién Econdmica debidamente registradas en la Secretarla de Economia
Popular y Solidaria (Redes de Economia Popular y Solidaria y Uniones de
Economia Popular y Solidaria).

EI SERCOP en coordinacion con el ente rector de la Economia Popular y Solidaria
de conformidad a la Ley de la materia, previo el correspondiente andlisis
técnico, establecerd los bienes y servicios que podrdn ser objeto de adquisicidon
a través de Feria Inclusiva.

El Reglamento de la presente Ley establecerd el procedimiento aplicable™;

1.8. El Reglamento de la LOSNCP indica: Art. 274.- Procedencia. — Para
determinar la procedencia de realizar una feria inclusiva se deberia incluir en los
estudios previos el andlisis de compra de inclusidon, conforme la definicidon
prevista en el numeral 16 del arficulo 3 de este Reglamento.

Las invitaciones para la feria inclusiva ademds de publicarse en el Portal de
Contratacion Publica, se deberdn publicar en la sede electronica de la entidad
contratante, en caso de que disponga.

Se confratardn por feria inclusiva exclusivamente los bienes y servicios, no
catalogados, que el SERCOP establezca por CPC, en coordinacién con el ente
rector de la Economia Popular y Solidaria, y de conformidad a lo establecido en
el articulo 132 de la Ley Orgdnica de la Economia Popular y Solidaria, previo
estudio de inclusién; sin perjuicio de la utilizacion de ofros procedimientos.

Para el caso de obras, se utilizard exclusivamente los procedimientos de
licitacion e infima cuantia, segun corresponda.
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Para tal efecto, el Instituto de Economia Popular y Solidaria, o quien hiciere sus
veces, con base en sus competencias y atribuciones emitird un informe que
contendrd el andlisis técnico, en el que se establecerdn los bienes y servicios
que podrdn ser objeto de adquisicion a través de Feria Inclusiva al ente rector
de la politica publica de economia popular y solidaria para que, a su vez, sea
conocido y aprobado por los miembros del mencionado cuerpo colegiado y el
SERCORP.

De considerarlo pertinente, las entidades contratantes notificardn el
requerimiento de asistencia técnica al Servicio Nacional de Contratacién
PuUblica respecto de la realizacién del procedimiento de feria inclusiva, en un
término no menor a diez (10) dias anteriores a la publicaciéon del procedimiento
en el Portal de Confratacion Publica, detallando el lugar donde se realizard
dicho procedimiento, el monto total a contratar y desglosando los bienes y/o
servicios que sean objeto de la contratacién. El Servicio Nacional de
Conftratacion Publica deberd realizar la confirmaciéon de la asistencia técnica
solicitada en un término mdximo de tres (3) dias™;

1.9. La EMPRESA PUBLICA DE OBRAS BIENES Y SERVICIOS SANTA ELENA EP, fue
creada mediante Resolucién del H. Consejo Superior Universitario de la
Universidad Estatal Peninsula de Santa Elena, en dos sesiones ordinarias
efectuadas el 30 de julio de 2012 y 15 de agosto de 2012, como persona juridica
de derecho publico, con patrimonio propio, dotada de autonomia
presupuestaria, financiera, econémica, administrativa y de gestiéon;

1.10. La RESOLUCION DE CREACION DE LA EMPRESA PUBLICA DE OBRAS, BIENES
Y SERVICIOS SANTA ELENA -EP, reformada por el Consejo Superior Universitario
mediante sesion extraordinaria N.-14-01-2021del 09 de julio del 2021, senala:
Art.3.- Objeto: El objeto de la Empresa PUblica de Obras, Bienes y Servicios SANTA
ELENA EP, es la administracién y la gestion logistica, operativa y comercial de los
servicios y los productos de proyectos de investigacion, las adquisiciones, la
ejecucion de obras y la prestacion de servicios, la consultoria especializada, la
administracién de los bienes muebles e inmuebles y las diferentes operaciones
comerciales y de negocios que supongan una relaciéon y vinculacion de base
comercial con entes externos a la Empresa PUblica de Obras, Bienes y Servicios
SANTA ELENA EP;

1.11. El precitado Estatuto dispone: “... Art.4.- Para el cumplimiento del Objeto y
desarrollo de sus actividades, le corresponde a la empresa: d) Para el
cumplimiento de su objeto, la oferta de sus servicios, la vinculacion con la
colectividad y propender al desarrollo institucional podrd celebra toda clase de
actos, convenios, acuerdos y contratos con personas naturales y juridicas,
organismos e instituciones, nacionales o internacionales; contraer toda clase de
obligaciones cualquiera sea su naturaleza y cuantia permitida por el
ordenamiento juridico, y relacionadas con su objeto. Asi en el cumplimiento de
planes y programas de investigacion y otros; de acuerdo con la Ley y lo que
dispone el presente Estatuto (...)";

1.12. El art. 13 del estatuto de creacion de la Empresa PUblica de Obras, Bienes
y Servicios Santa Elena EP, en concordancia con el articulo 3 de la Ley Orgdnica
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de Empresas, entre sus atribuciones contempla: Establecer las politicas y las
metas de la Empresa, en concordancia con las politicas nacionales, regionales,

provinciales o locales formuladas por los érganos competentes y evaluar su
cumplimiento;

1.13. La Mdaxima Autoridad del Ministerio de Inclusion Econdmica y Social, emitid
el Acuerdo Ministerial No. MIES-2023-038 de fecha 09 de agosto de 2023,
mediante el cual, se expidid la Norma Técnica del Servicio de Centros de
Desarrollo Infantil CDI, la misma que regula y viabiliza los procesos de
implementacion y funcionamiento de dichos servicios;

1.14. Mediante Acuerdo Ministerial No. MIES-2023-051 de 29 de diciembre de
2023, se expidiod la Codificaciéon y Reforma de las Normas para la Suscripcion de
Convenios de Cooperacion por parte del Ministerio de Inclusion Econdmica y
Social;

1.15. Mediante Acuerdo Ministerial No. MIES-2024-002 de 24 de enero de 2024,
se expidid la Reforma al Acuerdo Ministerial No. MIES-2023-051 de 29 de
diciembre de 2023, mediante el cual se emitié la Codificacion y Reforma de las
Normas para la Suscripcidon de Convenios de Cooperacidon por parte del
Ministerio de Inclusiéon Econdmica y Social;

1.16. Mediante Oficio No. 018-EPUPSE-GG-2026, de fecha 07 de enero de 2026,
suscrito por el Ab. Joe George Espinoza Ayala, Mgtr., - en calidad de Gerente
General de la Empresa Publica de Obras, Bienes y Servicios Santa Elena EP, se
manifiesta el interés institucional de dar continuidad y fortalecer el convenio de
cooperacioén interinstitucional con el Ministerio de Desarrollo Humano, orientado
ala ejecucion del Programa de Desarrollo Infantil en los cantones de La Libertad
y Santa Elena;

1.17. Mediante Oficio No. 189-EPUPSE-GG-2026, de fecha 20 de enero de 2026,
suscrito por el Ab. Joe George Espinoza Ayala, Mgtr., en calidad de Gerente
General de la Empresa Publica de Obras, Bienes y Servicios Santa Elena EP, se
autoriza la firma del Convenio de Cooperacion Técnico Econdmico entre el
Ministerio de Desarrollo Humano y la Empresa PuUblica UPSE, para la
implementacion de servicios de desarrollo infantil integral en la modalidad
Centro de Desarrollo Infantil (CDI-MDH);

1.18. Con fecha 23 de enero del 2026, se suscribe el CONVENIO DE
COOPERACION TECNICO ECONOMICO No. DI-05-24D02-30284-D ENTRE EL
MINISTERIO DE DESARROLLO HUMANO -MDH- Y LA ORGANIZACION EMPRESA
PUBLICA DE OBRAS, BIENES Y SERVICIOS SANTA ELENA EP (ENTIDAD PUBLICA)
PARA LA IMPLEMENTACION DE SERVICIOS PARA DESARROLLO INFANTIL INTEGRAL;

1.19. Que mediante Memordndum No. 013-2026-COOR-PSA-EP de fecha 03 de
marzo del 2026 suscrito por el Eco. Carlos Sdenz Ozaetta — Coordinador de
Programas Sociales y Administrativos., solicita la autorizacion para iniciar el
proceso de confratacion del servicio externalizado de alimentacién para los
Centros de Desarrollo Infantil, en el marco del convenio con el Ministerio de
Desarrollo Humano;
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1.20. Mediante sumilla inserta al Memorando No. 013-2026-COOR-PSA-EP, el Ab.
Joe George Espinoza Ayala, Mgtr.,, en calidad de Gerente General de la

Empresa Publica UPSE, autoriza el inicio del proceso de confratacion del servicio
externalizado de alimentaciéon para los Centros de Desarrollo Infantil;

1.21. Que, para el cumplimiento del objeto del CONVENIO DE COOPERACION
TECNICO ECONOMICO No. DI-05-24D02-30284-D es necesaria la
CONTRATACION DEL SERVICIO EXTERNALIZADO DE ALIMENTACION PARA LOS CDI
detallados en el mismo.

2. LOCALIDAD

2.1. Localidad donde se ejecutard el servicio: Provincia de Santa Elena.

3. OBJETIVOS

.1 GENERAL

3.1.1. Confratar el servicio externalizado de alimentacién en base a lo
estipulado en el CONVENIO DE COOPERACION TECNICO ECONOMICO No. DI-
05-24D02-30284-D ENTRE EL MINISTERIO DE DESARROLLO HUMANO-MDH Y LA
EMPRESA PUBLICA DE OBRAS, BIENES Y SERVICIOS SANTA ELENA EP (ENTIDAD
PUBLICA) PARA LA IMPLEMENTACION DE SERVICIOS DE DESARROLLO INFANTIL
INTEGRAL EN LA MODALIDAD CENTRO DE DESARROLLO INFANTIL-CDI-MIES
(DIRECTOS - CONVENIOS).

3.2. ESPECIFICO

3.2.1. Cumplir con lo estipulado en el Convenio suscrito entre el Ministerio de
Desarrollo Humano y la Empresa PUblica de Obras, Bienes y Servicios Santa Elena
EP.

3.2.2. Garantizar la enfrega a los CDI, de las raciones alimenticias en 4 tiempos
de manera efectiva y eficiente.

3.2.3. Contar con proveedores que aseguren brindar un servicio de calidad y
ajustado a las especificaciones establecidas.

4. ALCANCE

4.1. Los beneficiarios directos del servicio de alimentacion a ser contratado son
las ninas y ninos de 1 a 3 anos de edad que asisten diariomente a los Centros de
Desarrollo Infantil CDI que se encuentran contemplados bajo el CONVENIO DE
COOPERACION TECNICO ECONOMICO No. DI-05-24D02-30284-D ENTRE EL
MINISTERIO DE DESARROLLO HUMANO Y LA EMPRESA PUBLICA DE OBRAS, BIENES
Y SERVICIOS SANTA ELENA EP, de acuerdo al siguiente detalle:

PROVINCIA CANTON  PARROQUIA  DIRECCION UNIDAD DE NUMERO
ATENCION USUARIOS
SANTA LIBERTA LA LIBERTAD CDLA SOLDADITOS DE 45
ELENA D GENERAL JESUS - CDI

ENRIQUEZ BARRIO ERRIQUE
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AVENIDA 17 GALLO
CALLE 37 Y 38
SANTA SANTA SANTA MORRILLO RAYITO DE LUNA 27
ELENA ELENA ELENA - CDI
SANTA LIBERTA LA LIBERTAD BARRIO SONRISITAS - CDI 36
ELENA D MARISCAL BARRIO
SUCRE AVDA MARISCAL DE
2DA COMITE SUCRE
BARRIAL
PROVINCIA CANTON PARROQUIA DIRECCION UNIDAD DE NUMERO
ATENCION USUARIOS
SANTA SANTA SANTA SAN PABLO MIS PRIMEROS 45
ELENA ELENA ELENA BARRIO PASOS - CDI
SALITRAL
SANTA SANTA SANTA BARRIO 1 DE SAN PABLITO - 36
ELENA ELENA ELENA MAYO CDI
(FUNDACION
PLAN
ECUADOR)
SANTA SANTA SANTA COMUNA DESMOND 27
ELENA ELENA ELENA CERRO ALTO  OLIVER DALTON
- CDI
SANTA SANTA SANTA COMUNARIO  RIO VERDE - CDI 36
ELENA ELENA ELENA VERDE
PENA AN PLENA BALLENITA ILUSIONES - CDI 30
SANTA SANTA SANTA CALLE DE JUGANDO 36
ELENA ELENA ELENA OCTUBRE Y APRENDEMOS -
MANGLARALTO CDI
SANTA SANTA SANTA BARRIO LA CASITA DEL 36
ELENA ELENA ELENA NARCISA DE SABER - CDI
JESUS
SANTA SANTA SANTA BARRIO MUNDO DE 36
ELENA ELENA ELENA EMPERATRIZ COLORES - CDI
SANTA SANTA SANTA BARRIO SAN SAN 36
ELENA ELENA ELENA GREGORIO FRANCISCO DE
ASIS - CDI
SANTA SANTA SANTA BARRIO UN FUTURO DE 36
ELENA ELENA ELENA BELLAVISTA ALEGRIA - CDI
SANTA LIBERTAD LA LIBERTAD = BARRIO JAIME CORAZONES 36
ELENA NEBOT CREATIVOS —
CDI
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La asistencia de los ninos y las ninas a las unidades de atencion de Desarrollo
Infantil Integral - CDI es de lunes a viernes en horario de 08h00 a 16h00, por lo
que se requiere una asistencia alimentaria con 4 tiempos de comida, que cubra
el 75% de sus necesidades alimentarias - nutricionales diarias.

A confinuacion, se describe las cantidades de ingestas proporcidnales
proyectadas por 247 dias hdbiles laborables a partir de la adjudicacion del

confrato.
iTEM DESCRIPCION DIAS CANTIDAD DE CANTIDAD
HABILES USUARIOS DEL INGESTAS
PROYECTO DIARIAS POR
USUARIO

] Servicio externalizado
de alimentacion 100% 247 504 4
para los centros de
desarrollo infantil - CDI

Cada ingesta requiere una asistencia alimentaria con 4 tiempos de comida, la
ingesta tiene un costo de $3.07 ctv., valor sin IVA, que se tomd del valor de
estudio de costos realizado por la CGIDI, SDII' Y METODOLOGIA SERCOP,
constante en Informe de la “Estimaciéon del precio de mercado del servicio de
alimentacion para los Centros de Desarrollo Infantil - CDI”, OCTUBRE 2020

1.- El desayuno: se debe preparar entre las 6 a 7 horas de la manana.
2.- El refrigerio de la manana: generalmente es una fruta entera o en ocasiones
ensaladas de frutas que deben ser preparadas momentos antes de su consumo,
es decir de 2h30 a 10h00 de la manana y en algunos casos la fruta puede ser
preparada en el Centfro de Desarrollo Infantil si las facilidades se prestan.

3.- El almuerzo: Las preparaciones que conforman este tiempo de comida
deben prepararse entre las 2h00 a 11h00 de la manana; y especialmente
considerar que las ensaladas de verduras y los jugos de frutas son dos tipos de
preparaciones que no deben faltar diariomente y deben ser preparadas
momentos antes de su entrega y consumo para evitar la pérdida de vitaminas
y minerales.

4.- El refrigerio de la tarde: debe prepararse entre las 13h00 a 14h00 horas para
evitar la fermentacion de los hidratos de carbono (azUcares) ya que
generalmente se considera que una colada de cereal sea con fruta o con
leche.

INFORMACION E DISPONE LA ENTIDAD
5.1. Se facilitard la siguiente informacion:

- CONVENIO DE COOPERACION TECNICO ECONOMICO No. DI-05-24D02-30284-
D ENTRE EL MINISTERIO DE DESARROLLO HUMANO MDH Y LA EMPRESA PUBLICA
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DE OBRAS, BIENES Y SERVICIOS SANTA ELENA EP (ENTIDAD PUBLICA) PARA LA
IMPLEMENTACION DE SERVICIOS DE DESARROLLO INFANTIL INTEGRAL EN LA
MODALIDAD CENTRO DE DESARROLLO INFANTIL-CDI-MIES (DIRECTOS -
CONVENIOS) de fecha 22 de enero del 2025, el mismo que enlista los CDI a los
gue se les deberd proveer el servicio de alimentacion.

6. METODOLOGIA DE TRABAJO

6.1. La asistencia alimentaria nutricional de las ninas y ninos de 1 a 3 anos que
asisten a los Centros de Desarrollo Infantil cubre el 75% de sus recomendaciones
nutricionales diarias, con la obligacion que el 25% restante lo cubra la familia en
el hogar.

En el cuadro siguiente se describe las recomendaciones nutricionales por grupos
de edad en general y las recomendaciones nutricionales que cubre la
alimentacion en los Centros de Desarrollo Infantil.

Cuadro 1. Recomendaciones nutricionales por grupos de edad

Calorias Totales
p r Responsabilidad de
t
Edad Promedio OMS entro ce la Familia
Desarrollo Infantil
100% 25%

75%
1a 2 afios 1170 878 292
2 a 3 afios 1360 1020 340

Fuente: Recomendaciones nutricionales FAO-OMS

La distribucién porcentual de los macronutrientes: proteinas, grasas vy
carbohidratos se enmarca en las recomendaciones generales establecidas por
la FAO/OMS para ninas y ninos de 1 a 3 anos:

Cuadro 2. Calorias totales por grupos de edad

Edad Calorias Proteinas Grasas Carbohidratos
a
Totales % gramos % gramos % gramos
1a 2 afios 878 28 a34 25a31 126 a 144
— 12 al 15 25al 30 55ale63
2 a3 anos 1020 32a4l 30a36 149 a 170

Fuente: Recomendaciones nutricionales FAO-OMS

En el cuadro 2 se detallan los valores de proteinas, grasas y carbohidratos
(gramos) que deben recibir las ninas y ninos a través de los 4 tiempos o ingestas
de comida, diariamente en los Centros de Desarrollo Infantil. Los tiempos de
comida son: desayuno, refrigerio de la manana, almuerzo vy refrigerio de la
tarde.

Las ninas y ninos a partir del ano de edad se integran a la mesa familiar y para
cumplir sus requerimientos alimentario-nutricionales, se debe cumplir con 5
fiempos de comida, tres principales: desayuno, almuerzo y merienda, y dos
refrigerios, en la media manana y media tarde.

En los Centros de Desarrollo Infantil, las ninas y ninos reciben 4 tiempos de

comida: desayuno, media manana, almuerzo y media tarde, con la
responsabilidad de la familia de entregar la merienda en su hogar.
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Para cumplir con el aporte caldrico y nutricional que reciben las ninas y ninos a
fravés de los 4 tiempos de comida en el Centro de Desarrollo Infantil, se
recomienda la utilizacion de porcionadores (cucharones) de acuerdo a su
capacidad de volumen tanto para solidos, semisdlidos vy liquidos. A
continuacién, se detalla los porcionadores:

Cuadro 3.
Porcionadores para servir alimentos sélidos y liquidos a las ninas y los ninos

Porciones Cantidad Cantidad en Porcionador (cucharén)
gramos (Sdalidos) | €C (Ligquidos)
1 onza 28,4 30 1
2 onzas 56,8 [s1e] 2
3 onzas 85,2 a0 3
4 onzas 113,6 120 4
5> onzas 142 150 5
6 onzas 170,49 180 [
Medida para aceite / grasas Crema para untar: utilizar medidas en
Cucharadita a ras 3 5 gramos (sdlidos) y en el caso de aceite
Cucharada sopera a ras 5 8 utilizar cc (liquidos).

En el cuadro siguiente se detalla la porcién de alimentos que debe recibir la nifa
y nino de 1 a 2 anos, segun porciones y gramos o centimetros cubicos en cada

tiempo de comida.

Cuadro 4. Porciones de alimentos a servir para ninos y ninas de 1 a 2 anos

PORCIONES DE ALIMENTOS A SERVIR SEGUN GRUPOS DE EDAD
1 a2 ANOS

GRUPO DE o Cantidad
{porcion en OBSERVACIOMNES
ALIMENTO en gr o cc
onzas)
DESAYUNO

Leche, yogurt o Munca debe faltar la leche o sus derivados en el

batido 5 150 desayuno

Frutas 1 20 La fruta forma parte del desayuno

Pan, empanada, Todos los dias se debe garantizar el consumo de un
rosquilla, 1.1/2 42 alimento fuente de hidratos de carbono para dar
Platano verde, 1.1/ az energia y dependera de los patrones alimentarios
maduro, yucas, mote del lugar

Huewvo {unidad) 1 s0 Todos los dias en el desayuno
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REFRIGERIO MARNANA

Fruta 2 60 La fruta puede ir sola o en ensalada

Un pedacito de pastel, rosquilla, panecillo, o un
Cereales, tubérculos derivado, tostado, habas, choclo mote, chochos y
v/o derivados 1 30 otros

ALMUERZO

Sopa 3 90 Las sopas deben ser espesas y variadas

Se recomienda hasta 4 veces por semana y una vez
Arroz 1.1/2 a2 reemplazarlo por: mot_e, tallarin, purés, yucas,

papas y otras preparaciones del lugar como plato

fuerte
Menestra 1 30 Se entregara una o dos veces por semana
Ensalada 1 30 Todos los dias no debe faltar la ensalada
Carne, pollo o
pescado 2,1/2 JO 5u consumo es cuatro veces por semana

El dia que no recibe carne, pollo, pescado, se debe
Queso 1.1/2 42 dar acompafando a la menestra
Jugo 4 120 Todos los dias

REFRIGERIO TARDE

La colada debe ir al menos 2 veces por semana
Colada 5 150 combinada con leche, especialmente cuando no se

dé carne en el almuerzo, y los otros dias con fruta
Cereales o derivados 1 30 Todos los dias acompafiando a la colada

En cada tiempo de comida se debe brindar agua segura a las nifias y nifios al menos 30 cc o durante
las actividades de la jornada diaria

En el cuadro siguiente se detalla la porcién de alimentos que debe recibir la nina
y nino de 2 a 3 anos, en cada tiempo de comida

Cuadro 5. Porciones de alimentos a servir para ninos y ninas de 2 a 3 anos

PORCIONES DE ALIMENTOS A SERVIR SEGUN GRUPOS DE EDAD
2a3
ANOS Cantidad
GRUPO DE ALIMENTO .. OBSERVACIONES
(porcion | en gr o cc
en onzas)
DESAYUNO

Munca debe faltar la leche o sus derivados en el
Leche, yogurt o batido 180 desayuno
Frutas 30 La fruta forma parte del desayuno
Pan, empanada, Todos los dias se debe garantizar el consumo de un
rosquilla, 2 60 alimento fuente de hidratos de carbono para dar
Platano verde, 5 &0 energia y dependera de los patrones alimentarios
maduro, yucas, mote del lugar
Huewvo [unidad) 1 50 Todos los dias en el desayuno

REFRIGERIO MANANA

Fruta 3 90 La fruta puede ir sola o en ensalada

Un pedacito de pastel, rosquilla, panecillo, o un
Cereales, tubérculos derivado, tostado, habas, choclo mote, chochos y
y/o derivados 1 30 otros

ALMUERZO

Sopa 4 120 Las sopas deben ser espesas y variadas

S5e recomienda hasta 4 veces por semana y una vez
arroz ) 60 reemplazarlo por: mcrtt_a, tallarin, purés, yucas,

papas, ¥ otras preparaciones del lugar como plato

fuerte
Menestra 1 30 Se entregara una o dos veces por semana
Ensalada 2 60 Todos los dias no debe faltar la ensalada
Carne, pollo o pescado 90 Su consumo es cuatro veces por semana

El dia que no recibe carne, pollo, pescado, se debe
Queso 60 dar acompafiando a la menestra

150 Todos los dias sio del INCYT,
REFRIGERIO TARDE ac
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La colada debe ir al menos 2 veces por semana

Colada (5} 180 combinada con leche, especialmente cuando no se
dé carne en el almuerzo, y los otros dias con fruta

cereales o derivados 2 60 Todos los dias acompanando a la colada

En cada tiempo de comida se debe brindar agua segura a las nifias y nifios al menos 30 cc o durante
las actividades de la jornada diaria

Con la finalidad de formar hdbitos de alimentacion saludables y cumplir con las
necesidades caldricas — nutricionales de la asistencia alimentaria, segun los
grupos de edad, se establece horarios de alimentacién, que el proveedor debe
cumplir.

Cuadro 6. Horarios de servicio de alimentos

Tiempo de comida Herarios de distribucién y consumo
Desayuno DBh00 a 0Bh30
Refrigerio de media mafiana 10h00 a 10h30
Almuerzo 12h00 a 13h00
Refrigerio de la tarde 15h00 a 15h30

Se debe considerar un promedio de dos a dos horas y media entre cada tiempo
de comida, con la finalidad de facilitar los procesos digestivos y garantizar que
las ninas y ninos cumplan con la planificacion de los diferentes momentos
educativos.

Las preparaciones y/o comidas que integran el menU diario deben ser
preparadas de acuerdos a los tiempos de comida a servirse a las ninas y ninos,
esto para garantizar una alimentaciéon saludable, natural y fresca, y asi evitar la
pérdida especialmente de micronutrientes (vitaminas y minerales) y de sus
caracteristicas organolépticas (olor, color, sabor, textura, consistencia), por lo
que se establece que:

A. El desayuno: se debe preparar entre las 6 a 7 horas de la manana.

B. El refrigerio de la manana: generalmente es una fruta entera o en ocasiones
ensaladas de frutas que deben ser preparadas momentos antes de su consumo,
es decir de 9h30 a 10h00 de la manana y en algunos casos la fruta puede ser
preparada en el Centro de Desarrollo Infantil si las facilidades se prestan.

C. El almuerzo: Las preparaciones que conforman este tfiempo de comida
deben prepararse entre las 9h00 a 11h00 de la manana; y especialmente
considerar que las ensaladas de verduras y los jugos de frutas son dos tipos de
preparaciones que no deben faltar diariomente y deben ser preparadas
momentos antes de su entrega y consumo para evitar la pérdida de vitaminas
y minerales.
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D. El refrigerio de la tarde: debe prepararse entre las 13h00 a 14h00 horas para
evitar la fermentacion de los hidratos de carbono (azUcares) ya que
generalmente se considera que una colada de cereal sea con fruta o con
leche.
El proveedor del servicio de alimentacion y el/la Coordinador/a del Centro de
Desarrollo Infantil, elaborardn la planificacidon de un ciclo de menus; para la
elaboracioén del ciclo de menus se guiardn en el Protocolo de la externalizacion
del servicio la alimentacioén, lineamientos e instrumentos técnicos emitidos desde
la Subsecretaria de Desarrollo Infantil Integral.

La elaboraciéon de la planificacion del menuU deberd ser entrega una vez inicie
el plazo contractual.

7. PRODUCTOS ESPERADOS

7.1. En los Centros de Desarrollo Infantil, las ninas y ninos reciben 4 tiempos de
comida: desayuno, media manana, almuerzo y media tarde, con la
responsabilidad de la familia de entregar la merienda en su hogar.

7.2. Las especificaciones técnicas estdn contenidas en el Protocolo de la
Externalizacién del Servicio de Alimentacion del MIES (Acuerdo Ministerial Nro.
029 de fecha 13 de mayo del 2022), cuyo cumplimiento es obligatorio, para el
presente proceso de contratacion.

8. GARANTIAS

8.1. De conformidad con el artficulo 85 de la Ley Orgdanica del Sistema Nacionall
de Conftratacion Publica, el proveedor adjudicado deberd rendir la siguiente
garantia:

a) Garantia de fiel cumplimiento.- Para seguridad del cumplimiento del
contfrato y para responder por las obligaciones que contrajeren a favor
de terceros, relacionadas con el contrato, el adjudicatario, antes o al
momento de la firma del contrato, rendird garantias por un monto
equivalente al cinco (5%) por ciento del valor de aquel En los contfratos
de obra, asi como en los contratos integrales por precio fijo, esta garantia
se constituird para garantizar el cumplimiento del contrato y las
obligaciones contraidas a favor de terceros y para asegurar la debida
ejecucion de la obra y la buena calidad de los materiales, asegurando
con ello las reparaciones o cambios de aquellas partes de la obra en la
que se descubran defectos de construccién, mala calidad o
incumplimiento de las especificaciones, imputables al proveedor. En los
contratos de obra o en la contratacidon de servicios que determine el
reglamento, si la oferfa econdmica adjudicada fuese inferior al
presupuesto referencial en un porcentaje igual o superior al diez (10%) por
ciento de éste, la garantia de fiel cumplimiento deberd incrementarse en
un monto equivalente al veinte (20%) por ciento de la diferencia entre el
presupuesto referencial y la cuantia del contrato. Tales cauciones podrdn
constituirse mediante la entrega de las garantias contempladas en los
numeros: 1, 2; y, 3 del articulo 84 de esta Ley. No se exigird este tipo de
garantia en los contratos de compraventa de bienes inmuebles y de
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adquisicion de bienes muebles que se entreguen al momento de
efectuarse el pago. Tampoco se exigird esta garantia en los contratos
cuya cuantia sea menor a multiplicar el coeficiente 0,000002 por el
Presupuesto Inicial del Estado del correspondiente ejercicio econdmico.

Con cargo a la garantia de fiel cumplimiento se podrd efectivizar las
multas que le fueren impuestas al contratista

9. FORMA Y CONDICIONES DE PAGO
9.1. No se otorgard anticipo.

9.2. El pago se redlizard de manera trimestral contra entrega del servicio
proporcionado durante este periodo.

9.3. Los pagos que corresponden se realizardn provision efectiva del servicio
previo al informe de satisfaccidn emitido por el administrador de contrato y
aprobado por el Gerente, suscripcion del acta de enfrega - recepcion
correspondiente, facturacion original del contratista y respaldo de documentos
legales.

9.4. A mds de la documentacion mencionada en el numeral 9.3. el oferente
deberd entfregar el listado de los CDI que evidencia la recepcion del servicio. (El
proveedor deberd entregar un listado por cada CDI con firmas de
responsabilidad.)

9.5. Al Ultimo pago del contrato se le adicionara el acta de entrega recepcion
definitiva suscrita por las partes.

10. PLAZO DE EJE ION: PACIALES Y/O TOTAL

10.1. El plazo de ejecucidn iniciard desde la adjudicacion del contrato hasta el
31 de diciembre del 2026.

10.2. El servicio de alimentacion deberd ser entregado durante los dias
laborables (247 dias hdbiles laborables).

10.3. El contrato estard sujeto a la dindmica del CONVENIO DE COOPERACION
TECNICO ECONOMICO No. DI-05-24D02-30284-D SUSCRITO ENTRE EL MINISTERIO
DE DESARROLLO HUMANO Y LA EMPRESA PUBLICA DE OBRAS, BIENES Y SERVICIOS
SANTA ELENA EP.

11. VIGENCIA DE LA OFERTA

11.1. Las ofertas se entenderdn vigentes hasta la celebracion del contrato.

12. PERSONAL TECNICO MINIMO

La capacidad productiva de un grupo de frabajo para 50 servicios (ninas y
ninos, tomando en cuenta que un servicio equivale a 4 comidas: un desayuno,

un refrigerio de manana, un almuerzo y un refrigerio de tarde por dia) estd
compuesto por: » un (1) cocinero o jefe de cocina o chef, * un (1) ayudante de
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cocinay ¢ una (1) persona para el servicio de alimentos.

Para el incremento de la capacidad productiva el proveedor deberd tomar en
cuenta lo siguiente: jefe de cocina o cocinero o chef Para los cocineros o jefes
de cocina o chefs se tomard en cuenta la siguiente relacién, un (1) jefe de
cocina o cocinero o chef extra por cada 200 servicios adicionales (fomando en
cuenta que un servicio equivale a 4 comidas: un desayuno, un refrigerio de
manana, un almuerzo y un refrigerio de tarde). Ayudante de cocina Se
considerard un (1) ayudante de cocina extra por cada 50 servicios adicionales
(tomando en cuenta que un servicio equivale a 4 comidas: un desayuno, un
refrigerio de manana, un almuerzo y un refrigerio de tarde).

Para el caso de grupos mayores a 50 servicios (ninas y ninos) se incrementard un
ayudante de cocina en los momentos de distribucion de las comidas en el CDI.

13. MULTAS

13.1. El Administrador de Confrato impondrda o imputard a la CONTRATISTA Ia
aplicacion de multas, segun lo dispuesto en el Arficulo 375 del Reglamento a la
Ley del Sistema Nacional de Contratacién Publica:

13.2. Multas durante la ejecucion contractual. - Multas durante la ejecucion
confractual. - De conformidad con el articulo 82 numeral 4, de la Ley Orgdnica
del Sistema nacional de Contratacién Publica, todo contrato contendrd una
cldusula relacionada con las multas que la entidad contratante podrd imponer
al confratista por incumplimiento contractual.

La multa tendrd como finalidad que las entidades contfratantes, en ejercicio de
su facultad de coercidon para la correcta ejecucion del contrato, sin terminar el
mismo, impulsen al confratista a corregir su conducta y cumplir con sus
obligaciones, a efectos de que el interés publico se vea beneficiado por medio
de la ejecuciéon del objeto contractual.

En los casos de retrasos injustificados respecto del cumplimiento del objeto
contractual, la entidad contratante establecerd, por cada dia de retardo en la
ejecucion de las obligaciones contractuales por parte del contratista, una multa
del 1 x 1.000 de la valoracion de la obligacién incumplida, conforme lo
determinen los pliegos.

En caso de ser obligaciones que no pueden cuantificarse, para obtener el valor
de multa se podrd aplicar el valor del 1 x 1.000 del monto del contrato, el cual
en ninglun caso superard los quinientos dodlares diarios (USD 500).

En el caso de obras, las multas se calculardn de conformidad con el retraso
injustificado imputable a la planilla que corresponda.

Adicionalmente, las entidades contratantes podrdn establecer en el pliego del
procedimiento, cualquier conducta que amerite ser sancionada con multa, la
cual podra ser fijada en un porcentaje del valor de la obligacién incumplida o
un valor especifico que deberd ser debidamente proporcional a la gravedad
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que ocasione el incumplimiento, y que observe la proporcionalidad descrita en
este articulo.

En virtud de los articulos 1551 y 1553 del Cédigo Civil, corresponde la imposicion
y cobro de multas por el mero retardo del contratista.

Las multas pueden ser objeto de compensacion de valores entre la entidad
contratante y el contratista, previo acuerdo mutuo entre las partes, en los
montos que sean reciprocamente deudoras.

Las multas impuestas se descontardn mensualmente en las planillas de pago,
siguiendo el debido procedimiento administrativo, establecido en los articulos
376y 377 del presente Reglamento. Para el cdlculo e imposicion de las multas,
el Administrador del Contrato deberd fundamentarse en aquello que conste,
documentadamente, en el expediente del respectivo contrato.

En cualquier caso, la entidad contratante deberd justificar razonadamente el
valor de las multas que se impondrdn al contratista

14. OBLIGACIONES DEL NTRATISTA

14.1. Tomar las medidas necesarias para garantizar la debida y oportuna
ejecucion del proceso de contratacion.

14.2. El proveedor deberd realizar todas las actividades y acciones necesarias
para el cumplimiento del objeto contractual, en coordinacién con el
Administrador de contrato del UPSE EP con base en los elementos indicados en
la oferta y los términos de referencia.

14.3. Revisar los pliegos y términos de referencia, a fin de cumplir con todos los
requisitos solicitados en ellos, la omisidn o descuido del oferente al revisar los
documentos no le relevard de sus obligaciones con relacién a su propuesta.

14.4. En caso de encontrar en los documentos contractuales una discrepancia
o contradiccidon con relacién a los servicios constatados a cualquier norma
juridica el oferente deberd informar las novedades al administrador de contrato
de UPSE EP.

14.5. Suscribir de manera oportuna las actas de entrega recepcion entre las
partes, dentro del procedimiento de contratacion.

14.6. Presentar de manera oportuna la factura y demds documentos requeridos
para el pago a realizarse en el procedimiento de contratacioén

15. OBLIGACIONES DEL CONTRATANTE
15.1. Designar al administrador de confrato.
15.2. Dar solucidn a las peticiones y problemas que se presentaren en la

ejecucion del contrato, en un plazo de 2 dias contados a partir de la peticidon
escrita formulada por el proveedor.
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15.3. Tomar todas las medidas administrativas necesarias para el estricto
cumplimiento de las estipulaciones contractuales.

15.4. Suscribir el Acta de Enfrega Recepcién Unica y Definitiva del proceso
contratado, siempre que se haya cumplido con lo previsto en la ley para la
entrega recepcion; y, en general, cumplir con las obligaciones derivadas del
contrato.

16. ADMINISTRADOR DE NTRAT

16.1. La mdxima autoridad de la Institucidn designard a un servidor cuyas
funciones como Administrador de Confrato designado son las siguientes:

1. Coordinar todas las acciones necesarias para garantizar la debida ejecucion
del contrato;

2. Imponer las multas establecidas en el contrato, para lo cual se deberd
respetar el debido proceso;

3. Reportar ala mdxima autoridad de la entidad contratante, cualquier aspecto
operativo, técnico, econdmico y de ofra naturaleza que pudieren afectar al
cumplimiento del contrato;

4. Coordinar con las direcciones institucionales y con los profesionales de la
entidad contratante, que, por su competencia, conocimientos y perfil, sea
indispensable su intervencién para garantizar la debida ejecuciéon del contrato;

5. Notfificar la disponibilidad del anficipo cuando sea contemplado en el
contrato como forma de pago coordinando con el drea financiera de la
enfidad contratante;

é. Verificar los movimientos de la cuenta bancaria del contratista, y su relacién
con el devengamiento del anticipo o lo correspondiente a la ejecucion
confractual;

7. Proporcionar al contratista las instrucciones necesarias para garantizar el
cumplimiento del contrato;

8. Requerir motivadamente al contratista, la sustitucidn de cualquier integrante
de su personal cuando lo considere incompetente o negligente en su oficio,
presente una conducta incompatible con sus obligaciones, o se negare a
cumplir las estipulaciones del contfrato y los documentos anexos, debidamente
justificado. El personal con el que se sustituya deberd acreditar la misma o mejor
capacidad, experiencia y demds exigencias establecidas en los pliegos;

9. Autorizar o negar el cambio del personal asignado a la ejecucién del
contrato, verificando que el personal que el contratista pretende sustituir
acredite la misma o mejor capacidad, experiencia y demds exigencias
establecidas en los pliegos, desarrollando adecuadamente las funciones
encomendadas;
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10. Verificar de acuerdo con la naturaleza del objeto de contratacion, que el
confratista disponga de todos los permisos y autorizaciones para el ejercicio de
su actividad, en cumplimiento de la legislaciéon ambiental, seguridad industrial y

salud ocupacional, legislaciéon laboral, y aquellos términos o condiciones
adicionales que se hayan establecidos en el contrato;

11. Reportar a las autoridades competentes, cuando tenga conocimiento que
el contratista se encuentra incumpliendo sus obligaciones laborales y patronales
conforme a la ley;

12. Verificar permanentemente y en los casos aplicables, el cumplimiento de
participacion nacional, desagregacion y transferencia tecnoldégica, asi como
cualquier otra figura legalmente exigible y que se encuentre prevista en el
contrato o que por la naturaleza del objeto y el procedimiento de contrataciéon
sean imputables al contratista;

13. Elaborar e intervenir en las actas de entrega recepcion a las que hace
referencia el arficulo 93 de la Ley Orgdnica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica; asi como, coordinar con el contratista, la recepcion del
mMismo;

14. Publicar en el Portal de Contratacién Pdblica durante la fase contfractual
toda la informacién relevante, de conformidad con los manuales de usuario o
instructivos que emita el Servicio Nacional de Confratacion Publica. Para dicho
efecto, el usuario creador del proceso deberd habilitar el usuario para el
administrador del contrato;

15. Preparar y organizar el expediente de toda la gestion de administracion del
contrato, dejando evidencia documental a efectos de las auditorias ulteriores
que los érganos de control del Estado realicen;

16. Solicitar a los contratistas y servidores que elaboraron los estudios, que en el
término mdaximo de quince (15) dias, desde la notificacién, informen sobre la
existencia de justificacion para suscribir contratos complementarios, érdenes de
trabajo y diferencias en cantidades de obra que superen el quince por ciento
(15%) del valor del contrato principal; y,

17. Cualquier ofra que de acuerdo con la naturaleza del objeto de confratacion
sea indispensable para garantizar su debida ejecucion. Las atribuciones

adicionales del administrador del contrato deberdn estar descritas en el
contrato.

22. TERMINO PARA SOLUCION DE PROBLEMA PETICIONE

22.1. En caso de suscitarse controversias derivadas de la aplicacion del presente
contrato podrdn ser resueltas directamente entre las partes y de comun
acuerdo.

23, RECOMENDACION

23.1. Se recomienda dar continuidad a los trdmites pertinentes para la
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contratacién  del “CONTRATACION DEL SERVICIO EXTERNALIZADO DE
ALIMENTACION PARA LOS CDI EN EL MARCO DE EJECUCION DEL CONVENIO DE
COOPERACION TECNICO ECONOMICO No. DI-05-24D02-30284-D SUSCRITO
ENTRE EL MINISTERIO DE DESARROLLO HUMANO MDH Y LA EMPRESA PUBLICA DE
OBRAS, BIENES Y SERVICIOS SANTA ELENA EP”, conforme a la normativa legal
vigente.

La Libertad, 03 de Marzo del 2026.

ELABORADO POR: REVISADO Y APROBADO POR:

eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee
CARLOS ALFREDO
SAENZ OZAETTA

Firmado el e

o GE ent
ESPI NOZA AYALA

Eco. Carlos Saenz Ozaetta Abg. Joe Espinoza Ayala, Mgtr.
Coordinador de Programas Socialesy Gerente General
Administrativos
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